Botteghe del cioccolato
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Tre giorni all’insegna del cioccolato artigianale per scoprirne tutte le forme, le varietà: fondente, al latte, bianco, rosa, con le nocciole, le spezie, tavolette, cremini, cioccolata in tazza aromatizzata, ciocco-aperitivi, lecca-lecca al cioccolato, tartufi. Nei giardini della città del Giorgione, nell’ultimo fine settimana di ottobre, i maestri cioccolatieri di Confartigianato Imprese Marca Trevigiana accompagneranno i visitatori in un singolare viaggio esperienziale alla scoperta delle qualità e proprietà del cibo degli dei. Accanto alle tradizionali leccornie saranno proposte delle novità, delle golose specialità oltre a oggetti e creazioni di varie fogge. Non mancheranno degli show cooking curati dai professionisti che nella giornata di sabato saranno affiancati dagli studenti della scuola professionale Lepido Rocco di Lancenigo.
Gli stand saranno aperti dalle 16 alle 20 nella giornata di venerdì 29 ottobre. Sabato invece dalle 9.00 alle 24.00 e domenica dalle 9.00 alle 20.00. Il taglio del nastro è fissato per le ore 12.00 di sabato alla presenza delle autorità. Non mancherà l’appuntamento in tarda serata con la “Notte fondente”. L’evento, organizzato da Confartigianato Imprese Marca Trevigiana e Castelfranco Veneto con il patrocino della Città di Castelfranco Veneto e della provincia di Treviso, è realizzato grazie al contributo della Camera di Commercio di Treviso e Belluno, di Ebav – l’ente bilaterale per l’artigianato veneto e al sostegno delle aziende Cosmo, Carine e Valrhona.
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Partecipanti:
La Bottega del Dolce di Cornuda
Fondata nel 1981 da Bruno e Marina Spinetta nasce come pasticceria per poi specializzarsi anche in cioccolateria. Sempre alla ricerca di materie prime di alta qualità per realizzare praline dai gusti tradizionali oltre che da abbinamenti particolari. Specializzati in decorazioni creative.

Matteo Spinetta di Montebelluna
Una nuova visione di gelateria, cioccolateria e pasticceria trova forma nei prodotti che dal 2020 Matteo propone alla clientela: gelato artigianale senza uso di semilavorati, cioccolateria moderna, oltre a torte dalle texture accattivanti. Da non dimenticare la biscotteria e i grandi lievitati.

Mauro La Pasticceria di Vedelago
Fondata nel 1995 da Mauro e la sua famiglia, l'attività si è sempre contraddistinta per qualità e innovazione. La pasticceria propone un vasto assortimento di torte tradizionali e creative, pasticceria mignon con occhio attento alle intolleranze. Punto di forza: la variegata scelta di croissanteria prodotta rigorosamente con lievito naturale.

Pasticceria Bedin di Castelfranco Veneto
Dal 1949 creativi nell’arte artigianale della pasticceria, seguendo antiche ricette della tradizione, realizzate con materie prime di altissima qualità. La soddisfazione della clientela è alla base della ricerca costante dell’eccellenza.

Pasticceria Cioccolateria Max di Treviso
Pasticceria Max, di Massimo Albanese, dal 1996 opera ricercando  e selezionando gli ingredienti migliori provenienti da tutta Italia e dall’estero. Ricette originali della tradizione della pasticceria italiana, rivisitate con il gusto, la fantasia e l’innovazione, per offrire esperienze al palato esclusive e mai banali

Pasticceria Dolce&Gelato di Vallà di Riese Pio X
L’esperienza e l’artigianalità dal 1997 si uniscono alla ricerca della materia prima per offrire prodotti di alta qualità, sotto l’occhio attento del titolare Nicola, coadiuvato da uno straordinario staff di qualificati pasticceri.

Pasticceria Opera di Castelfranco Veneto
Un atelier di pasticceria a conduzione familiare fondato nel 1995 da Alberico e Daniela.
Il laboratorio genuinamente artigianale realizza, con cacao selezionati di differenti origini, una linea completa di praline, cioccolatini stampati, tavolette ma anche soggetti e piccole piecè artistiche per ogni occasione.
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A Castelfranco appuntamento con i maestri cioccolatieri della Marca
Previsto per questo fine settimana "Botteghe del cioccolato", kermesse dedicata al "cibo degli dei", con stand e show cooking.
[image: Botteghe del cioccolato]
CASTELFRANCO - “Bevanda degli dei” per i Maya, il cioccolato fa sicuramente bene alla salute, come attestato da studi scientifici, che hanno individuato nei polifenoli del cacao un’azione antiossidante. Ora a Castelfranco sarà possibile scoprire i segreti del cioccolato artigianale, declinato in tutte le sue forme, gusti e varietà: fondente, al latte, bianco, rosa, con le nocciole, le spezie, tavolette, cremini, cioccolata in tazza aromatizzata, ciocco-aperitivi, lecca-lecca al cioccolato, tartufi.

Dal 29 al 31 ottobre i giardini della città del Giorgione ospiteranno i maestri cioccolatieri di Confartigianato Imprese Marca Trevigiana, che accompagneranno i visitatori in un singolare viaggio esperienziale alla scoperta delle qualità e proprietà della cioccolata. A "Botteghe del cioccolato" saranno presenti sei botteghe e pasticceria della Marca, che da molti anni hanno imparato a coccolare i propri clienti con i loro dolci prodotti. Troveranno dunque posto la Bottega del Dolce di Cornuda, Matteo Spinetta di Montebelluna, Mauro La Pasticceria di Vedelago, la Pasticceria Cioccolateria Max di Treviso, la Pasticceria Dolce&Gelato di Vallà di Riese Pio X e la Pasticceria Opera, che gioca in casa, essendo nata a Castelfranco, a pochi passi dalle mura.

Non mancheranno degli show cooking curati dai professionisti che nella giornata di sabato saranno affiancati dagli studenti della scuola professionale Lepido Rocco di Lancenigo. Gli stand saranno aperti dalle 16 alle 20 nella giornata di venerdì 29 ottobre. Sabato invece dalle 9.00 alle 24.00 e domenica dalle 9.00 alle 20.00. Il taglio del nastro è fissato per le ore 12.00 di sabato alla presenza delle autorità, mentre la serata sarà all’insegna della “Notte fondente”.

L’evento, organizzato da Confartigianato Imprese Marca Trevigiana e Castelfranco Veneto con il patrocino della Città di Castelfranco Veneto e della provincia di Treviso, è realizzato grazie al contributo della Camera di Commercio di Treviso e Belluno, di Ebav – l’ente bilaterale per l’artigianato veneto e al sostegno delle aziende Cosmo, Carine e Valrhona.
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CASTELFRANCO VENETO. Botteghe del Cioccolato
· Sabato 30 ottobre e domenica 31 ottobre - Dalle 9.00
Tre giorni all’insegna del cioccolato artigianale per scoprirne tutte le forme, le varietà: fondente, al latte, bianco, rosa, con le nocciole, le spezie, tavolette, cremini, cioccolata in tazza aromatizzata, ciocco-aperitivi, lecca-lecca al cioccolato, tartufi.
[image: Immagine che contiene testo

Descrizione generata automaticamente]
Nei giardini della città del Giorgione, nell’ultimo fine settimana di ottobre, i maestri cioccolatieri di Confartigianato Imprese Marca Trevigiana accompagneranno i visitatori in un singolare viaggio esperienziale alla scoperta delle qualità e proprietà del cibo degli dei. Accanto alle tradizionali leccornie saranno proposte delle novità, delle golose specialità oltre a oggetti e creazioni di varie fogge. Non mancheranno degli show cooking curati dai professionisti che nella giornata di sabato saranno affiancati dagli studenti della scuola professionale Lepido Rocco di Lancenigo.
Gli stand saranno aperti dalle 16 alle 20 nella giornata di venerdì 29 ottobre. Sabato invece dalle 9.00 alle 24.00 e domenica dalle 9.00 alle 20.00. Il taglio del nastro è fissato per le ore 12.00 di sabato alla presenza delle autorità. Non mancherà l’appuntamento in tarda serata con la “Notte fondente”.
L’evento, organizzato da Confartigianato Imprese Marca Trevigiana e Castelfranco Veneto con il patrocino della Città di Castelfranco Veneto e della provincia di Treviso, è realizzato grazie al contributo della Camera di Commercio di Treviso e Belluno, di Ebav – l’ente bilaterale per l’artigianato veneto e al sostegno delle aziende Cosmo, Carine e Valrhona.
Partecipanti:
· La Bottega del Dolce di Cornuda - Fondata nel 1981 da Bruno e Marina Spinetta nasce come pasticceria per poi specializzarsi anche in cioccolateria. Sempre alla ricerca di materie prime di alta qualità per realizzare praline dai gusti tradizionali oltre che da abbinamenti particolari. Specializzati in decorazioni creative.
· Matteo Spinetta di Montebelluna - Una nuova visione di gelateria, cioccolateria e pasticceria trova forma nei prodotti che dal 2020 Matteo propone alla clientela: gelato artigianale senza uso di semilavorati, cioccolateria moderna, oltre a torte dalle texture accattivanti. Da non dimenticare la biscotteria e i grandi lievitati.
· Mauro La Pasticceria di Vedelago - Fondata nel 1995 da Mauro e la sua famiglia, l'attività si è sempre contraddistinta per qualità e innovazione. La pasticceria propone un vasto assortimento di torte tradizionali e creative, pasticceria mignon con occhio attento alle intolleranze. Punto di forza: la variegata scelta di croissanteria prodotta rigorosamente con lievito naturale.
· Pasticceria Bedin di Castelfranco Veneto - Dal 1949 creativi nell’arte artigianale della pasticceria, seguendo antiche ricette della tradizione, realizzate con materie prime di altissima qualità. La soddisfazione della clientela è alla base della ricerca costante dell’eccellenza.
· Pasticceria Cioccolateria Max di Treviso- Pasticceria Max, di Massimo Albanese, dal 1996 opera ricercando  e selezionando gli ingredienti migliori provenienti da tutta Italia e dall’estero. Ricette originali della tradizione della pasticceria italiana, rivisitate con il gusto, la fantasia e l’innovazione, per offrire esperienze al palato esclusive e mai banali
· Pasticceria Dolce&Gelato di Vallà di Riese Pio X - L’esperienza e l’artigianalità dal 1997 si uniscono alla ricerca della materia prima per offrire prodotti di alta qualità, sotto l’occhio attento del titolare Nicola, coadiuvato da uno straordinario staff di qualificati pasticceri.
· Pasticceria Opera di Castelfranco Veneto -Un atelier di pasticceria a conduzione familiare fondato nel 1995 da Alberico e Daniela. Il laboratorio genuinamente artigianale realizza, con cacao selezionati di differenti origini, una linea completa di praline, cioccolatini stampati, tavolette ma anche soggetti e piccole piecè artistiche per ogni occasione.
· 
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INBREVE

Castelfranco
Finesettimana
tuttodi... cioccolato

Unweekend “lungo” tut-
to dedicato al cioccolato
akm zero, dove protago-
nisti saranno i maestri
cioccolatieri di Confarti-
gianato Treviso: & l'ap-
puntamento che anime-
ra i giardini sotto le mu-
ra. Gli stand saranno
aperti dalle 16 alle 20 ve-
nerdi, sabato invece dal-
le9amezzanotte edome-
nica dalle 9 alle 20. Inau-
gurazione ufficiale saba-
to alle 12, in tarda serata
appuntamento con la
“Notte fondente”.
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Torna botteghe del cioccolato
A Castelfranco Veneto dal 29 al 31 ottobre

Tre giorni allinsegna del cioccolato artigianale per scoprirne tutte le forme, le varieta: fondente, al
latte, bianco, rosa, con le nocciole, le spezie, tavolette, cremini, cioccolata in tazza aromatizzata,
ciocco-aperitivi, lecca-lecca al cioccolato, tartufi.

Nei giardini della cittd del Giorgione, nellultimo fine settimana di ottobre, i maestri cioccolatieri di
Confartigianato Imprese Marca Trevigiana accompagneranno i visitatori in un singolare viaggio
esperienziale alla scoperta delle quahta e propneta del cibo degli dei. Accanto alle tradizionali
leccornie saranno proposte
delle novita, delle golose Confotiion P ) 3 Q) Conflsrtipianate;
specialita oftre a oggetti e & o -

creazioni di varie fogge.
Non mancheranno degli

show cooking curati dai N
p_rofessmn!sn che nella < ! P2
g|qrnata _d| saba_to saranno N ST EcaeTan
affiancati dagli  studenti CIOCCOLATO
della scuola p_rofessmrjale TR
Le_p|do Rocco di Lancemgo._ il L

Gli stand saranno aperti -

dalle 16 alle 20 nella -0 N\

giornata di venerdi 29
ottobre. Sabato invece dalle
9.00 alle 24.00 e domenica
dalle 9.00 alle 20.00. Il taglio del nastro & fissato per le ore 12.00 di sabato alla presenza delle
autoritd. Non manchera I'appuntamento in tarda serata con la “Notte fondente”.

L’evento, organizzato da Confartigianato Imprese Marca Trevigiana e Castelfranco Veneto con il
patrocino della Citta di Castelfranco Veneto e della provincia di Treviso, & realizzato grazie al
contributo della Camera di Commercio di Treviso e Belluno, di Ebav — lI'ente bilaterale per
l'artigianato veneto e al sostegno delle aziende Cosmo, Carine e Valrhona.

Partecipanti:

La Bottega del Dolce di Cornuda, Matteo Spinetta di Montebelluna, Mauro La Pasticceria di
Vedelago, Pasticceria Bedin di Castelfranco Veneto, Pasticceria Cioccolateria Max di Treviso,
Pasticceria Dolce&Gelato di Valla di Riese Pio X, Pasticceria Opera di Castelfranco Veneto.

La trovi anche su: www. confartigianato.veneto.it




image10.jpg
ILGAZZETTINO 29-0TT-2021
REVISO da pag. 11/

Dir. Resp.: Roberto Papetti foglio 1

Tiratura: N.D. Diffusione: 9286 Lettori: 96000 (0003280) .. Superficie: 15 %

Il cioccolato in piazza
e parco Bolasco aperto:
il fine settimana e ricco

TRE GIORNI GOLOSI
CON 7 PASTICCERIE

E LE LORO SPECIALITA’
POI AL PARCO
LABORATORI E VISITE
PER LE FAMIGLIE

CASTELFRANCO

Una tre giorni dedicata al
cioccolato nei giardini di piaz-
za Giorgione. Si chiude all'inse-
gna della bonta il mese di otto-
bre con ben sette pasticcerie
che porteranno dalle 16 di oggi
le loro creazioni a base di cioc-
colatoa Castelfranco. Un veroe
proprio mercatino con tavolet-
te, cremini, cioccolata da pas-
seggio, ciocco aperitivi e lecca-
lecca al cioccolato che terra
aperto fino alle 20 di oggi, dalle
9 alla mezzanotte di sabato e
dalle 9 alle 20 di domenica. Pre-
senti pasticcerie da tutta la Pro-
vincia a partire da quelle di Ca-
stelfranco con “Bedin” e “Ope-
ra”. Dalla vicina Valla di Riese
Pio X, arrivera la “Pasticceria
Dolce&Gelato”, da Vedelago
“Mauro La Pasticceria” e da
Montebelluna “Matteo Spinet-
ta”. Presente anche “La bottega
del dolce” di Cornuda e “Pastic-
ceria Cioccolateria Max” di Tre-
viso.

GLI ARTIGIANI

Sono tuttd maestri cioccola-
tieri di Confartigianato Impre-
se Marca Trevigiana che ac-
compagneranno i partecipanti
in un viaggio esperienziale alla
scoperta di quello che é noto

come “cibo degli dei” e delle
sue qualita. Durante la tre gior-
ni ci saranno anche degli show
cooking dove i professionisti
saranno affiancati dagli studen-
ti della scuola professionale Le-
pidoRocco di Lancenigo.

EIL VERDE

Il fine settimana di Castel-
franco non sara solo dolce ma
anche immerso nella bellezza e
nel verde. Sara infatti I'ultimo
fine settimana di apertura per
il Parco Villa Bolasce che chiu-
dera poii cancelli per il periodo
invernale. Un weekend di aper-
tura lungo da sabato 30 ottobre
a lunedi primo novembre con
laboratori per famiglie, visite
guidate, workshop sul riciclo
creativo e una camminata spet-
tacolo in notturna con la com-
pagnia teatrale Anagoor che
concludera I'Omnefest, il festi-
val internazionale dedicato al-
la fotografia e alla scoperta del
paesaggio contemporaneo, alle
18 di lunedi. Tutte le attivita sa-
ranno comprese nel biglietto
d’'ingresso ma richiedono la
prenotazione. Sabato alle 14.30
e alle 16 e domenica anche alle
10.30 ci sara “La camera oscu-
ra”, un laboratorio che spiega
come l'occhio cattura la luce e
come la macchinetta fotografi-
ca riesca ad imprimerla sulla
carta. Negli stessi orari ci sara
il laboratorio “Disegnamo con
il sole” adattoai bimbidai6ai9
anni, Sabato alle 15.30 e dome-
nicaanche alle11.30 c¢i sara una
visita animata adatta a tutta la
famiglia. Il workshop di riciclo
creativo si terra lunedi primo
novembre dalle10alle17. (l.r.)
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LA PROPOSTA
Confartiginato
anima il centro di
Castelfranco con la

tre giorni golosa a
suon di cioccolato

Castelfranco \D

La famiglia Antonello
cil dramma di Alberto
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SOTTO LEMURA

Al festival del cioccolato
“Baci di Paola” inricordo
della scrittrice Drigo

= a

GretaTittonde "L'Opera" mostraiBaci di Paola (foto Mocca)

CASTELFRANCO

Le hanno dedicato vie a Ro-
ma, Treviso e Padova: nella
sua citta natale finora niente.
Ora, perd, sono andati sul

concreto dedicandole un dol-
ce: lei éPaolaDrigo, scrittrice
castellana definita tra le nar-
ratrici basilari della letteratu-
raitalianadel primo Novecen-
to come autrice del romanzo

PROVINCIA TREVISO

Maria Zef, alla pari con Matil-
de Serao, il Nobel Grazia De-
ledda, nonché prima donna a
frequentareilliceo Canova di
Treviso. Aricordarlacipense-
ra un cioccolatino creato dal
maestro pasticciere Alberico
Titton de L'Opera che ha de-
buttato ieri al festival Botte-
ghe del Cioccolato, che anche
oggi animera i giardini sotto
le mura. «Abbiamo voluto ri-
cordare questa straordinaria
figura creando i suoi “Baci”»,
spiega Greta Titton, figlia di
Alberico, «mettendo insieme
iprodotti tipici dei luoghi do-
ve ha vissuto: il radicchio di
Castelfranco e il miele del
Grappa, perché Paola Drigo
abito anche a Mussolente».
Assieme a L’Opera le “Botte-
ghe del Cioccolato” vedono
protagoniste La Bottega del
Dolce di Cornuda, Matteo Spi-
netta di Montebelluna, Mau-
ro LaPasticceria di Vedelago,
Pasticceria Bedin di Castel-
franco, Cioccolateria Max di
Treviso e Dolce&Gelato di
Valla. Organizza Confartigia-
nato.—

D.N.
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DOMANI LA CHIUSURA
DELLA TRE GIORNI
L’ASSESSORE GALANTE
«UN'OPPORTUNITA

PER TUTTE LE NOSTRE
ATTIVITA PRODUTTIVE~

CASTELFRANCO

La citta premia la tre giorni de-
dicata al cioccolato. Migliaia le
persone ieri tra le botteghe del
cioccolato nel giardino attornoal
castello che hanno potuto assag-
giare alcuni gusti pregiati di ca-
cao, cioccolatini dalle forme pilt
varie, cioccolata calda e in tavo-
letta, creme spalmabili e tirami-
su. Tutti prodotti del trevigiano,
di sette soci della Confartigiana-
to Imprese Marca Trevigiana e
Castelfranco: La Bottega del Dol-
ce di Cornuda, Matteo Spinetta di
Montebelluna, Mauro La Pastic-
ceria di Vedelago, Pasticceria Be-
din di Castelfranco, Pasticceria
Cioccolateria Max di Treviso, Pa-
sticceria Dolce&Gelato di Valla
di Riese Pio X, Pasticceria Opera
di Castelfranco.

LA VALORIZZAZIONE

leri alle 12 il taglio del nastro.
«Un dolce fine settimana per la
citta — ha detto il sindaco Stefano
Marcon - Una fiera di eccellenze
su un tema che accomuna, da
gieia, che piace a tutti e porta con
sé anche una valorizzazione di
questo contesto cittadino». A por-

tare il loro supporto il sindaco di
Loria, Simone Baggio e I'assesso-
re di Vedelago, Giorgio Marin.
Cerano il presidente della Came-
radi Commercio Treviso Belluno
Mario Pozza, il presidente pro-
vinciale di Confartigianato Oscar
Bernardi e quello di Castelfranco
Maurizio Cattapan.

MOMENTO DI SVOLTA

«Durante la pandemia questo
comparto é stato tra i piu colpiti,
assieme alla ristorazione e ripar-
tire da qui, con questi operatori,
da un segnale di svolta- spiega
Bernardi - Sono quasi 1200 azien-
de del settore alimentare in Pro-
vincia, 330 le pasticcerie di cui 9
cioccolaterie. Numeri importan-
ti, circa 1400 addetti». «Una ma-
nifestazione che crea opportuni-
ta sia per i soci sia per i cittadini—
aggiunge Cattapan - I visitatori
hanno la possibilita di vedere ol-
tre alle botteghe del cioccolato
anche tutte le altre attivita della
cittd con l'artigianalita e la pro-
fessionalita che le distinguono. A
Castelfranco c¢'é una bella ripre-
sa. Quando si va prenotare nei
nostri locali si fa fatica a trovare
posto». Una tre giorni dedicata al
cioccolato, in chiusura domani
sera. «<E un’ottima partenza per
le nostre attivita produttive — sot-
tolinea I'assessore Marica Galan-
te - Ora ci sara anche il periodo
natalizio. Questo mercatino & un
volano che serve alle attivita pre-
senti per farsi conoscere, una ve-
trina anche per tutte le altre atti-
vita cittadine». Presenti anche gli
studenti dell'istituto professiona-
le Lepido Rocco. (Ir)
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In migliaia per il cioccolato
«Un bel segnale di ripresa»

Castelfranco 0

Mom sospende 39 corse
lameti nella castellana
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